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Wenn Qualitat nach
Obst schmecke.

Mehr als 20 Jahre Liebe zum Obst.
Das ganze Leben lang verwohnen wir Erdbeeren und Himbeeren.
Mehr als zwel Jahrzehnte bieten wir die besten Brombeeren, Pfirsiche und Heidelbeeren an.

Geschmack, Farbe, Textur und Qualitat haben einen Eigennamen: Cuna de Platero.
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Eiln ganzes Leben mit der
Verfolgung eines Ideals: Sie sollen
den Geschmack von Erdbeeren,
Himbeeren, Brombeeren, Pfirsichen
und Heidelbeeren geniel3en.

Mehrals 20
Jahre verwohnen
wir die besten
Fruchte.
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20 Jahre Fortschritt
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Im Jahre 1988 entsteht Cuna de Platero in Moguer, Huelva.
Dank der Erfahrung seiner Grindungsmitglieder, die sich bereits seit einem Jahrzehnt dem Obst widmeten,
wurde eine Kooperative gebildet, bei der ihre Landwirte alle auf ein gemeinsames Ziel hinarbeiteten: die

Qualitdt des Obstes von Moguer sollte der groBtmdglichen Zahl an Haushalten zugdnglich gemacht werden.

Seit damals hat sich viel gedndert, unsere Anlagen und die Zahl unseres Personals sind gewachsen, wir
haben unsere Kontrollmethoden verbessert, wir stellen eine viel grossere Menge an Obst her... aber unsere
urspringliche Illusion ist weiterhin gegenwartig und ermuntert uns dazu, von Tag zu Tag besser zu werden.

Cuna de Platero, mehr als 20 Jahre, in denen wir Farbe, Geschmack und Frische auf Ihren Tisch bringen.
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Mehr als 80 Mitglieder.

Eine durchschnittliche Beschiftigungszahl D i.e Ve rb i.n d U n 9 VO n

von 2270 Arbeitern auf 850 Hektar.

wermin Gegenwartund
Zukunft.

das beste Obst auf Ihren Tisch zu bringen

1. AUSGABE VON BEHALTERN
UND KISTEN AN DIE MITGLIEDER

2. EMPFANG DES OBSTES

3. EINGANGSKAMMERN

4. VERARBEITUNG
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5. PALETTISIERUNG

6. PALETTEN BINDEN
i

i}
7. KUHLTUNNELS

8. KALTEKAMMERN ZUR LAGERUNG ="
-

9. FESTSAAL =
KANTINE
BURO ZUR BETREUUNG DER'MITGLIEDER

10. ZENTRALE BURO



Cuna de Platero liegt in einer einzigartigen Umgebung, ndmlich dem Nationalpark Dofiana, der im Jahre 1994 von der UNESCO zum Weltkulturerbe ernannt wurde.

Von seinen bevorzugten klimatischen Bedingungen und seinem umweltgerechten Reichtum kann nur das Beste erwartet werden. Wenn wir dazu noch die absolute
Widmung seiner Tausenden von Arbeitern hinzuzahlen, sowie die neuesten Infrastrukturen und die erstklassige Qualitat des Rohmaterials, dann ist zu verstehen, warum
Cuna de Platero eine Referenz fir Produktion und Export von Obst ist. Nicht umsonst hat die Kooperative in den letzten 5 Jahren ihre Anpflanzungen verdoppelt und

erreicht jetzt im Jahre 2009 48.000 Pflanzen, die uns erlauben, 32.000.000 kg an frischem Obst erstklassiger Qualitat auf den Markt zu bringen.

Und wenn das unsere Gegenwart ist, dann kann die Zukunft nur noch besser sein.
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CunadePlatero

Verschiedene Geschmacksrichtungen.
Verschiedene Farben.

Eine gleichmaRige Qualitat.

Wirvon Cuna de Platero bieten Ihnen eine
weltreichende Palette

an Obst hochster Qualitat...

mit der Erdbeere als unbestreitbarer
Hauptdarstellerin.

Pfirsich

Elinverlockendes
Angebot.



Brombeere

Erdbeere

Heidelbeere

Mit der Erdbeere als unbestreitbarem Star. Cuna de Platero bietet eine interessante und reichhaltige Palette an Friichten.
Das groRte landwirtschaftliche Volumen bietet die Erdbeere mit 75% der Produktion, mit einem zweiten Platz fir die Himbeere mit 20%.
Den restlichen Anteil nehmen Pfirsiche, Brombeeren und eine Frucht ein, die in den letzten Jahren immer groReren Anklang findet, namlich die Heidelbeere.

Unser Hauptanliegen ist die hochste Qualitdt aller Produkte unserer Skala. Deshalb investieren wir alles was ndtig ist in exhaustiven Kontrollprozessen,
Ruckverfolgbarkeit, fortschrittlicher Technologie, und selbstverstandlich in die ndtigen Arbeitskrafte.







Unglaublich gesund.

Reich an Vitamin C und Antioxidantien.
Saftig, schmackhaft und vorziglich im
Naturzustand und auf unendlich viele Arten
zuzubereiten. Die Erdbeere ist die nicht zu
leugnende Konigin. GenielRe Sie sie.

Dile Erdbeere, dieser
rote Leckerbissen.

Mit ihrer intensiv roten Farbe ist die Erdbeere erreicht. Direkt vom Feld auf den Tisch. geeigneter Temperatur darauf vorbereitet wird, in
von Cuna de Platero in all thren Variationen von Pflege und Handhabung in unseren Anlagen sind wenigen Stunden zu seinem Ziel gesandt zu werden.,
unbestreitbarer Qualitat. minuzids und erschopfend. Das Obst kommt in den sei es ein nationales oder ein internationales.

dafir geeigneten Lastwagen zu uns, und hier wird es
Die groRten Anstrengungen der Kooperative einer Kaltebehandlung unterworfen, nach der es in die  Die spezielle Transportflotte sorgt fUr die richtige
konzentrieren sich darauf, den Prozess, dem das Obst  Bereiche fir Verarbeitung, Abfillung, Palettisierung Temperatur und dafir, dass das Obst mit all seinem
unterworfen wird, minuzids zu kontrollieren und mit und Verschluss gelangt. Aussehen, seiner Frische und Qualitdt an den
Sorgfalt auszufuhren, damit es mit all seiner Farbe, Bestimmungsort gelangt.
seinem Geschmack und seinen Eigenschaften, die es Danach wird es zu den Kammern fir schnelles
v einer authentischen Delikatesse machen, sein Ziel ~ Vorkihlen und Frachtumschlag befdrdert, wo es bei

Damit Sie diesen natirlichen
Leckerbissen genieRen kénnen,
beachten wir auch das kleinste Detail
bel dem Prozess, dem die Erdbeere
unterworfen wird.

lhre Zufriedenheit ist wichtig Fir uns.




Die Erdbeere

Eine kontrollierte Frucht ist gleichbedeutend mit Qualitat.

Bei Cuna de Platero glauben wir, dass das beste urspriingliche Rohmaterial wahrend des gesamten Produktionsprozesses, der Handhabung und des
Versandes von einer grindlichen Kontrolle begleitet sein muss. Diese Kontrolle wird auf verschiedenen Niveaus festgesetzt:

* Phytopathologische und nutritive Kontrollen auf dem Feld.
Unser Team von Diplomlandwirten kontrolliert den sanitaren Zustand des Anbaus, die Qualitat des kommerziellen Produkts und das Vorhandenseinvon Abfallen.

+ Qualittskontrollen bei Empfang des Obstes in der Zentrale.
An diesen Verarbeitungslinien prifen wir Frucht fir Frucht, womit wir die erforderlichen Qualitatsniveaus garantieren.

+ Versandkontrollen am Produkt.
€s werden sorgfaltige am fertigen Produkt vorgenommen, bevor es in die Kammern gelangt und dem Markt zugefUhrt wird.

Abgesehen davon erfillen wir strikt alle Regeln und Normen der giiltigen Gesetzgebung in Bezug auf die Qualitat des Obstes und die Klassifizierung des
Produkts (Codex limentarius, Vorschrift der EU 843/2002, Vorschrift EU 852/2004, usw.) ‘
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Elne gesunde

Nur mit der besten Auswahl an
Pflanzen erreichen wir das beste
Obst. Deshalb besitzt Cuna de
Platero eigene Baumschulen in
Avila, einer Enklave mit idealem

Delikatesse.

Einzigartige nutritive Eigenschaften.

Ideal fur alle Arten von Didten.

Ihre geringe Zufuhr an Kalorien (35 kcal/100 g), der
geringe Gehalt an Kohlehydraten (7 g pro 100) und der
hohe Gehalt an Wasser und Faser machen sie zu einer

idealen Frucht fir Didten mit geringer Kalorienzufuhr.

€s handelt sich um eine hervorragende Quelle an
Vitaminen und Antioxidantien (Vitamin C, € und Beta
Carotine) , weshalb sie einen hohen Schutz gegen
Zellalterung, Krebs und andere Krankheiten darstellt.

Sie besitzt ausgezeichnete therapeutische
Eigenschaften.
Abgesehen von thren therapeutischen Eigenschaften

wirkt sie auf verschiedener Ebene auf unseren
Organismus ein. Sie hat aufgrund ihren hohen Gehalts
an loslicher Faser eine leicht abfihrende Wirkung,
was den Darmdurchgang erleichtert. Sie reguliert

die Funktion der Leber und tragt dazu bei, unseren
Organismus von der Wirkung angesammelter Gifte

v reinigen, und sie wird im Falle von Gelbsucht
empfohlen.

Sie hilft aufgrund thres geringen Gehalts an Sodium
und Fetten einen hohen Blutdruck zu normalisieren.
Ihr hoher Gehalt an alimentdrer Faser verhindert die
Ablage von Cholesterin an den Wanden der Arterien

was, zusammen mit der Wirkung der Antioxidantien,

Ein halbes Jahr Farbe und
Geschmack. Die Anpflanzung
erfolgt im Oktober und die
Erntezeit zieht sich von Mitte
Dezember bis Mitte Juni hin, das
ist, wenn das letzte Obst geerntet
wird.

Klima fUr die Plantage.
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das Risiko von Arteriensklerose verringert.

Bekannt ist auch thre harntreibende Wirkung, womit
die Elimination von Harnsdure geférdert wird, und sie

st wirkungsvoll in Fallen von Arthritis und Gicht.

Exquisit und gesund.

Wie wir sehen, finden wir unter dem attraktiven
Aussehen und ausgezeichneten Geschmack ein
gesundes, und komplettes Nahrungsmittel mit
zahlreichen Vorteilen. Ihre Eigenschaften machen

sie gewinnbringend fur die ganze Familie. Ihre
zahlreichen Zubereitungs-mdglichkeiten sichern den

Erfolg auf unserem Tisch. Wer kann thr widerstehen?




Himbeere und Brombeere

Von intensivem Glanz und

dunkler Farbe. Der Geschmack der
Brombeere verbindet SURe mit
gewissen Abstufungen an Saure in einer
auRerordentlich nahrhaften Frucht.

Brombeere;

liebliche und dunkel; Saure.

Ihre tiefe dunkelviolette Farbe und ihr sduerlicher Geschmack, obgleich weich, machen die Brombeere zu
einer besonderen und andersartigen Frucht. Sie wird als Dauerpflanze angebaut, die ersten Frichte werden
Anfang April geerntet und die letzten Ende Mai.

An hren nutritiven Eigenschaften bestehen keine Zweifel. Ihre geringe Zufuhr an Kalorien, ihr Reichtum an
Vitamin C, A und ihr hoher Gehalt an Faser machen sie zu einem nutritiven Nahrungsmittel, ideal fir jede Art
Diat, besonders fir solche, die keinen hohen Kalorienbeitrag erfordern.



Fleischig. Saftig.

Mit starkem Geschmack
und samtiger Textur.

Die Himbeere ist die zweite
grofRe Protagonistin von
Cuna de Platero.

Ein ganz besonderer Geschmack
einer kompletten und
andersartigen Frucht.

Himbeere:
eln intensiver Geschmack.

Ihre rote/rotliche Farbe und die Verbindung von SURe und leichter Saure haben sie zu einem schmackhaften
Leckerbissen werden lassen. Dank der verschiedenen Sorten der Frucht deckt die Produktion praktisch das
ganze Jahr, so dass wir ihre Qualitaten jederzeit genieRen kdnnen.

Ihre oxydationsverhindernden Eigenschaften und der hohe Gehalt an Vitamin C machen, dass sie gegen
Infektionen schijtzt. Auch bekannt sind thre entzindungshemmenden Eigenschaften und die vorteilhaften fir

das Herz.

Geschmack und Gesundheit in einer einzigen Frucht.
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Pfirsich und Heidelbeere

Der kleine blaue Leckerbissen:
hinter dem charakteristischen
Geschmack nach Heidelbeere
versteckt sich eine Frucht voller
vorteilhafter Eigenschaften

fOr unseren Organismus.

Heldelbeere:

lieblich und suUI3.

Die Heidelbeere ist eine Frucht blauer Farbe mit einem leicht siBen und sehr lieblichen Geschmack, je nach der
Sorte. Die Pflanze ist ausdauernd, die erste Ernte beginnt im Januar und zieht sich bis Ende Juni hin. Die Frucht
ist praktisch durchweg fir den auslandischen Markt bestimmt.

Ihre nutritiven Eigenschaften und vorteilhafte Wirkung auf den Organismus sind unzahlbar.

Wie das Human Nutrition Research Center on Aging in Boston, U.S.A. angibt, handelt es sich um eine der
Frichte mit der groBten oxydationsverhindernden Kraft. AuBerdem besitzt sie entzindungshemmende
Eigenschaften und senkt das Risiko von Prostata-, Darm- und Brustkrebs. Sie enthalt in hohem MaRe Faser,
die Vitamine C, A, E und einige der Gruppe B sind ebenfalls bedeutend. Wie wir sehen, ein gewinnbringender,
winziger blaver Leckerbissen.



Die samtige Frucht.

Der Pfirsich verbindet seine besondere
Textur mit einem saftigen, kompakten
und suUBen Inneren.

Kostlich in seinen tausend Formen.
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Und eine oxydationsverhindernde
Delikatesse.




Unsere Marken

Eine einzige Qualitat:

vier Arten, sie zu zeigen.

Cuna de Platero bedient die
verschiedenen internationalen Markte
mit 4 groBen Marken

Die vielfachen
Gesichter des
Geschmacks.

Bei Cuna de Platero wissen wir, dass nicht alle unsere Kunden die gleichen Bedirfnisse haben.

Unser hauptsachliches Ziel ist es, der verschiedenartigen Nachfrage gerecht zu werden, und deshalb bringen wir
mehrere verschiedene Marken auf den Markt, gedacht fur ein verschiedenartiges Publikum. Der Erfolg von jeder
von ihnen beruht auf einem gemeinsamen Faktor: auf Qualitdt und Kontrolle wahrend des gesamten Prozesses,
dem das Obst unterworfen wird, von der Anpflanzung bis hin zum Verbraucher, der sie am Ende genieRt.

Best"?&lliance

Genuss mit gutem Gewissen

Anerkannte Qualitat.

Cuna de Platero wurde im Jahre 2008 von der angesehenen deutschen Gruppe REWE fir die anerkannte
Marke BEST ALLIANCE als Obstlieferant ausgewahlt, und zwar aufgrund der Einhaltung der strikten
Qualitdtsvorschriften, der Sicherheit in Bezug auf Erndhrung und Umwelt. Dieses Projekt ist bahnbrechend
in Europa hinsichtlich des Konzepts der “bestandigen Produktion” und bei Cuna de Platero sind wir stolz
darauf, Teil davon zu sein.







Es andern sich die GroRen.
Es andern sich die Formate.
Es bleibt die Qualitat.

ln der Vielfaltigkelt
liegt das Vergnugen.

Verschiedene Aufmachungen
Vielfaltige Behalter.
Und eine gemeinsame Qualitat.

Wir von Cuna de Platero bieten unseren Kunden
eine Vielzahl von Behaltern.
Denn nicht jeder hat die gleichen Bedurfnisse.
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BEHALTER GESAMTGERICHT
ERDBEERE 8x 250 gs. 2Kgs. \i
16 x 250 grs. 4 Kgs.
10 x 500 grs. 5Kgs.
Lose 2 kgs. 2 kgs.
12 x 400 grs. 4,8 Kgs.
HIMBEERE 8 X125 grs. 1Kgs.
HEIDELBEERE 8 X125 grs. 1Kgs.
BROMBEERE 8 X125 grs. 1Kgs.
PFIRSICH 10 X 1.000 grs. 10 Kgs.

Schaumstoff 3,8 Kgs.




Behalter und Formate




In Standigem Wachstum Begriffen

FRISCHES 0OBST
(in Millionen Kilo)

PLANTAGE

(in Millionen Pflanzen)

Die Soliditat elnes
grof3en Projekts.

2000

2001

2002

2003

2004

2005

2006

2007

2008

2009

(Vorhersage)

2010

Wir wachsen, wachsen und wachsen.

So geht es uns seit mehr als 20 Jahren,
mit der gleichen Illusion wie zum Anfang.
Deshalb fakturierten wir im jahre 2008
mehr als 70 Millionen Euro.

Das Wachstum von Cuna de Platero seit der Grindung
im Jahre 1988 war spektakular. Die Zahlen der
Kooperative sagen es: die Plantage hat sich in den
letzten funf Jahren verdoppelt und wir haben im Jahre
2008 eine Produktion mit einer Rekordziffer von

32 Millionen Kilo Obst erreicht.

Auf den 58.000 Quadratmetern Gesamtflache der
Kooperative verfiigen wir Uber 17 Behandlungslinien,
auf denen 45 Tonnen Obst pro Stunde abgepackt
werden.

Aus gutem Grund sind wir heute europdischer Leader
auf dem Gebiet der Ausfuhr von Erdbeeren im Format
“flow-pack”, mit einer Fakturierung im Jahre 2008 von
mehr als 70 Millionen Euro.



90% der Produktion von Cuna de Platero ° °
richtet sich an die anspruchvollsten e ltre lC e n e
europadischen Markte: Frankreich, Deutschland,

e Internatlonale
Projektion.
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Die groRten Versorgungsketten von ganz Europa verlassen sich auf Cuna de Platero

als einem Lieferanten von qualitdtsmaRkig hervorragendem Obst.
Mittels einer Flotte von Lastwagen, die speziell fir den Obsttransport ausgeristet

sind, erreicht das Produkt in perfektem Zustand jeden Ort in Europa.

In Wirklichkeit stellt Spanien nur10% unseres Obstabsatzmarktes dar, denn der
GroRteil geht an die hauptsachlichen europdischen Markte:

- Frankreich: 44%
- Deutschland: 41%
- Belgien, Holland und das Vereinigte Kénigreich: 5%

In Europa sind wir bereits fihrend, was uns erlaubt, mit Entschlossenheit unsere
wachsende Einfihrung in andere Markte in Angriff zu nehmen.



Nur mit der ILlusion

und der fachmannischen
Ausbildung eines
groRRartigen Teams
kdnnen groRRe Ziele
errelcht werden.

Unser Team:;
unser Motor.

Angefangen bei den Ingenieuren bis hin zu den Erntehelfern.

Von den Transporteuren bis zu den Landwirten selbst.

Bei Cuna de Platero verfolgen alle Arbeiter ein gemeinsames Ziel:

namlich dass Sie ein in Bezug auf Qualitdt und Geschmack vorzigliches Obst
genieBen kdnnen.

Unsere Kooperative ist beispielhaft in Behandlung des am Hersprungsort
eingestellten Personals, indem thm komfortable und wirdige Unterkinfte und
Bedingungen zur Verfiigung gestellt werden.

Zu unseren Teams gehdren Arbeiter aus Marokko, Rumanien, Polen, der Ukreine,
Bulgarien, verschiedenen afrikanischen Landern... abgesehen natirlich von denen

aus Spanien.

Unsere Kapazitat, Arbeitspldtze zu schaffen, ist fir ein Unternehmen dieser
Charakteristiken wirklich hoch. Wir verfigen durchschnittlich im Jahr Uber 2270
Arbeiter und erreichen in der Kampagne bis zu 4500.

Das bedeutet etwa 500.000 Lohne pro Jahr.
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58.000 Mm? die dem
Obst gewidmet sind.

Ohne moderne und fortschrittliche
Installationen kdnnten wir nicht
erreichen, dass Sie den besten
Geschmack und die beste Qualitdt
genieBen kdnnen.

Daher investieren wir fortwahrend in
die fortschrittlichste Infrastruktur.
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Spedition Kaltekammern

VorkUhlkammern

Obstempfang

Palettisierung
Feldkiste
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Anlagen und Prozesse

Die Vorzuglichkelt
LN gesamten Prozess.

AUSGABE DER
BEHALTER AN DIE
MITGLIEDER

Alle Mitglieder kommen
jeden Morgen zum Aufladen
der Behalter und Kisten,
die fur das Feld bendtigt
werden.

EMPFANG
DER FRUCHTE

Empfangspersonal mit PC empfangt und
identifiziert das Obst des Mitglieds, um
zur richtigen Zeit die Menge an Kilos

2u kennen, Uber die die Kooperative zu
jeder Tageszeit verfigt; hier beginnt
die Rickverfolgbarkeit. Es wird die
Eingangsbescheinigung des Mitglieds
vermerkt, mit Daten des Mitglieds, des
Hofes und des Feldes, von denen das
0bst kommt, sowie der Produkte, die fir
die Behandlung verwendet wurden.

EINGANGSKAMMERN

AnschlieBend transportiert das
Empfangspersonal die Feldpaletts zu
einer der drei Kammern, in denen das
Obst auf zwischen 8° - 10°C vorgekUhlt
wird.

An dieser Stelle wird eine
Qualitatsprobe durch ein externes

Unternehmen durchgefihrt.

Die genaue Kenntnis des gesamten
Prozesses, die strikte Einhaltung

des ganzen Protoklolls und die gute
Arbeit unseres Teams garantieren die
Vorzuglichkeit des Produkts.

VERARBEITUNG

17 Verarbeitungslinien vom
Typ FlowPack, mit denen
durchschnittlich 45.000 kg/Std.
erreicht werden.
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PALETTISIERUNG

Automatische Palettisierung:
9 Palettierer von denen
jedes 11 Paletten pro Stunde
abfertigt, also 99 Paletten in
der Stunde.

PALETTEN BINDEN

Automatische Bindung: 95 Paletten/
Stunde. Jedes Palett tragt ein Etikette
mit einem Strichcode, der Uber die
Frichte, das Mitglied, den Hof, das
Feld... informiert.

KALTETUNNELS
UND LAGERUNG

15 Kaltetunnels. Nach der Bindung
werden die Paletten zu den
Kaltetunnels gefahren, wo das Obst auf
2 bis 4 Grad vorgekiohlt wird. Die zum
Erreichen dieser Temperatur bendtigte
Zeit betragt etwa 1Stunde.

VERSAND

Nach der Vorkuhlzeit gehen die
Paletten zu den Lagerkammern,

wo sie bis zu ihrem Versand und
dem Aufladen die Temperatur
halten. Bevor sie auf die Lastwagen
geladen werden, nimmt die
Kooperative die Daten der

Palette auf, um den Prozess der
Ruckverfolgbarkeit abzuschlieRen
und jederzeit zu wissen, woher das
0bst kommt und wohin es geht.
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Nur ein grindlich kontrolliertes Produkt ist Fir den
Verbraucher ein sicheres Produkt. Und wir bei Cuna
de Platero nehmen die Kontrolle nicht auf die leichte
Schulter.

Unser Prozess der Rickverfolgbarkeit garantiert eine
minuzidse Kontrolle des Obstes von der Ernte bis zum
Kauf durch den Endverbraucher.

Sicherhelt
und Kontrolle.

Jeder Hof und jede Produktionseinheit wird eindeutig
in unserer Datenbasis kodifiziert, so dass alle

unsere Obstlieferungen wahrend des gesamten
Verarbeitungs-, Verpackungs und Versandprozesses
ihr eigenes Unterscheidungsmerkmal haben.

Das erlaubt uns, fast zu jedem Zeitpunkt den Standort
und den Zustand jeder unserer Obstlieferungen zu
kennen.

Ab dem Feld bis hin zu lhrem Teller.
Innerhalb unserer Anlagen.

Und auf dem Transport.

Kontrolle ist wahrend des gesamten
Prozesses gegenwartig.

Wir befolgen also die strikte Verordnung (EU) 178/02
fUr Produktionsprozesse.

Infolgedessen bieten wir dem Verbraucher ein
sicheres und kontrolliertes Produkt. Qualitatsobst.



Uberpriufte Qualitat.

Bei Cuna de Platero nehmen wir aktiv an allem teil, was das Obst anbetrifft.
Deshalb sind wir Mitglied bei verschiedenen Vereinigungen, in denen die
bedeutendsten Unternehmens des Sektors zusammen- geschlossen sind. Unter
diesen Vereinigungen befinden sich auch FRESHUELVA (sektorale Vereinigung der
Hersteller und Handler der Erdbeeren von Huelva), FAECA (Andalusischer Verband
der landwirt-schaftlichen Kooperativen), Fresas Nuevos Materiales (Unternehmen
fur forschung und Entwicklung neuer Erdbeersorten), Komitee zur Ausarbeitung

der besonderen Regelung fir die integrierte Produktion der Himbeere, usw.

ErfUllung der Vorschriften.

Rigords und grindlich. So erfillen wir die verschiedenen Qualitdtsvorschriften,

die bel Cuna de Platero festgesetzt wurden, sowie andere Normen, die noch

eingefihrt werden sollen. - -f

« Spezielle Vorschriften zur integrierten Produktion bei der Erdbeere in thren
gesamten Produktionsphasen.

- Spezielle Vorschriften zur integrierten Produktion bei den Obst- und

e

. GemUsesammelstellen, in all thren Anlagen. — 2
;_f_ i * Zertifizierte Qualitat fir den Anbau von Erdbeeren. . 2
% + Qualitdtsvorschrift GLOBALGAP bei unserem gesamten Anbau. "‘I‘_" &

- EinfUhrung eines Selbstkontrollsystems, das den Allgemeinen Plan fir Hygiene
in dem Unternehmen reguliert, und die Entwicklung der APPCC, und am Ende die
internen Qualitatssysteme, die in einer Firma dieser Charakteristiken entwickelt
werden sollen.

Auszeichnungen und Akkreditierungen.
Qualitat sollte anerkannt werden. Und wir bei Cuna de Platero sind stolz darauf,

folgende Anerkennungen zu besitzen:

« Auszeichnung fir den Unternehmer des Jahres auf dem Gebiet des
AuRenhandels, vergeben von der Unternehmervereinigung von Huelva (FOE) und

Cajasol.

- Finalist bet der Auszeichnung Alas 2008, in der Kategorie Pymes Exportadoras

(Exportierende Kleinere und Mittlere Unternehmen), vergeben von dem

Wirtschafts- und Finanzministerium der Regionalregierung von Andalusien. A

Finalist Auszeichnung Alas 2008 Auszeichnung fUr den
Kategorie Pyme Exportadora. Unternehmer des Jahres auf dem
Cebiet des AuBenhandels.




Forschuna.

Entwicklung.

Erneverung.

Bei Cuna de Platero spielt I+D+l
eine bedeutende Rolle

lnnovation
duUs Prinzip.

Im Hinblick auf das Konzept von Forschung, Entwicklung und Erneuerung (1+D+1), so beinhaltet es alle von dem Unternehmen
durchgefihrten Prozesse, die darauf hinzielen, erneuernde Ergebnisse zu erhalten, die dem unternehmerischen und kommerziellen
Interesse des Betriebes dienen.

Die Durchfilhrung dieser Prozesse ist sehr wichtig, um MaBnahmen und neue Kandle zu entwickeln, die neue kommerzielle und
unternehmerische Aussichten 6ffnen kdnnen, und immer daran interessiert, eine Angebotspalette mit ausreichenden Garantien zu erhalten.

Bei Cuna de Platero spielt 1+D+l eine bedeutende Rolle. Wir forschen in der Richtung neuer Erdbeersorten und anderer roter Frichte, sowie
neuer Anbauphilosophien (Treibhausstrukturen, Anbausysteme ohne Boden, biologische Kontrolle von Ungeziefer, Versuche mit neuen
Pflanzenschutzmitteln, Kontrolle des Wasserverbrauchs bei kiinstlicher Bewdsserung, usw.).

Die Entwicklung von Produkten der IV und V Gamma ist von besonderer Bedeutung, denn sie stellt einen ehrgeizigen Einsatz seitens -
Unternehmens im Hinblick auf die Zukunft dar.

Produkte V Gamma: Die Produkte Gamma
V gehen einen Schritt weiter. Das Produkt wird

Produkte IV Gamma: Entwicklung jeder

pflanzlichen Produkte (Obst, Gemuse, frische

Krauter, usw.), deren Verarbeitung ihre einer Warmebehandlung unterzogen, die deren

Funktionalitat erhdht (geschalt, geschnitten, nitzliche Lebensdauer erhdht, und zwar kann
gewaschen, usw.), ohne aber im groBen und ganzen deren das zwischen 1und 4 Monaten sein. Die Verpackung
urspringliche Eigenschaften zu verandern. Diese Produkte erfolgt mit der Technologie der “modifizierten
erreichen den Verbraucher abgepackt und unter optimalen Atmosphare” und das Ergebnis des Prozesses ist ein

Temperaturverhaltnissen, fertig fUr thren Verbrauch. tischfertiges Produkt, “ready to eat”.
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